
Projekte und Referenzen  
 
A. Aktuelle Projekte und Planungen 
 
Berufschulzentrum in Rosenheim 

Auftraggeber: Landkreis Rosenheim 

Ansprechpartner: Fr. Wiedemann 

Fachplaner: IB Grün – Hr. Appler 

Objektart: Neubau 

Konzeption: Erstausstattung Gastronomie und Hauswirtschaft 

Auftragsvolumen: ca. 250.000.- € 

Ausführungszeitraum: Sep. 2013 – Apr. 2014 

Komponenten: Kleingeräte- und Küchenausstattung, Frontcooking- und 

Präsentationsgeräte, Geschirr- und Besteckteile 

Fabrikate: Miele, Contacto, WMF, Bourgeat, Pfaff, Bernina, Tafelstern, Spiegelau 

 

Modernisierung Brauereigaststätte in Mertingen 

Auftraggeber: Gemeinde Mertingen 

Ansprechpartner: Hr. Lohner 

Fachplaner: Sauer GastroTeam – Hr. Holger Sauer 

Objektart: Umbau 

Konzeption: Produktions- und Cateringküche mit Thekenanlagen 

Auftragsvolumen: ca. 210.000.- € 

Ausführungszeitraum: Sep. 2013 – Nov. 2013 

Komponenten: Edelstahlmöbel, Spültechnik, Kochtechnik, Kühltechnik 

Fabrikate: Stahl, Blanco, Winterhalter, Coolcompact 

 

Kassenzahnärztliche Vereinigung in Karlsruhe 

Auftraggeber: KVBW 

Ansprechpartner: Über IB Schaller 

Fachplaner: IB Schaller – Hr. Brendel 

Objektart: Umbau 

Konzeption: Cateringküche  

Auftragsvolumen: ca. 40.000.- € 

Ausführungszeitraum: Jul. 2013 – Okt. 2013 

Komponenten: Edelstahlmöbel, Spültechnik, Kaffeemaschinen 

Fabrikate: Prisma, Hobart, Bonamat 



Sonderschulzentrum in Stuttgart / Vaihingen 

Auftraggeber: Landeshauptstadt Stuttgart 

Ansprechpartner: Hr. Mehrhoff 

Fachplaner: IB Inglus – Hr. Zunker 

Objektart: Neubau zum Ganztagesbetrieb 

Konzeption: Regenerierküche  

Auftragsvolumen: Ca. 110.000.- € 

Ausführungszeitraum: Mär. 2013 – Okt. 2014 

Komponenten: Edelstahlmöbel, Spültechnik, Thermik, Kältetechnik, Kaffeemaschinen 

Fabrikate: Stahl, Hobart, Coolcompact, Fischer, Berner, Animo 

 

Römerkastell in Bad Cannstatt 

Auftraggeber: Landeshauptstadt Stuttgart 

Ansprechpartner: Hr. Brausch 

Fachplaner: Fa. Becker – Hr. Lindner 

Objektart: Umbau zum Ganztagesbetrieb 

Konzeption: Regenerierküche  

Auftragsvolumen: Ca. 50.000.- € 

Ausführungszeitraum: Apr. 2013 – Dez. 2013 

Komponenten: Edelstahlmöbel, Spültechnik, Thermik 

Fabrikate: Stahl, Winterhalter, Coolcompact, Ascobloc 

 

Freizeitbad in Fellbach 

Auftraggeber: Stadt Fellbach 

Ansprechpartner: Fr. Meßmer 

Fachplaner: GPK – Hr. Krauß 

Objektart: Neubau 

Konzeption: Produktionsküche mit Ausgabesystem 

Auftragsvolumen: ca. 420.000.- € 

Ausführungszeitraum: Sept. 2012 – Okt. 2013 

Komponenten: Edelstahlmöbel, Spültechnik, Thermik, Kühl- u. Kältetechnik 

Fabrikate: Stahl, MKN, Winterhalter, Schießl, Narr, Küba, Wessamat, GTS 

 



Badepark Solymar in Bad Mergentheim 

Auftraggeber: Stadt Bad Mergentheim 

Ansprechpartner: Hr. Brümmer 

Fachplaner: Götz u. Neun Ingenieure – Hr. Reindl 

Objektart: Modernisierungsumbau  

Konzeption: Produktionsküche mit Ausgabesystem 

Auftragsvolumen: Ca. 250.000.- € 

Ausführungszeitraum: Jan. 2013 – Mai. 2014 

Komponenten: Edelstahlmöbel, Spültechnik, Thermik, Kühl- u. Kältetechnik 

Fabrikate: Stahl, Küppersbusch, Winterhalter, Schießl, Narr, Küba, Ideal 

 

 

B. Abgeschlossene Projekte 
 
Berufschulzentrum in Biberach 

Auftraggeber: Stadt Biberach 

Ansprechpartner: Hr. Wilk 

Fachplaner: IB GHL – Fr. Guse 

Objektart: Schulküche als Lehrküche 

Konzeption: Berufschule 

Auftragsvolumen: Ca. 60.000.- € 

Ausführungszeitraum: Aug. 2013 

Komponenten: Hausgeräte, Holzmöbel 

Fabrikate: Pero, Bosch, Miele, Winterhalter, Blanco 

 

Jägerkaserne in Bischofswiesen / Strub 

Auftraggeber: Staatliches Bauamt Traunstein 

Ansprechpartner: Hr. Höß 

Fachplaner: Planungsbüro BOB 

Objektart: Kaserne 

Konzeption: Speisenausgabe und Betreuungseinrichtungen 

Auftragsvolumen: Ca. 420.000.- € 

Ausführungszeitraum: Dez. 2011 – Aug. 2013 

Komponenten: Edelstahlmöbel, Spültechnik, Thermik 

Fabrikate: Winterhalter, Stahl, Küppersbusch, Narr, Küba, Teko 

 



Lindenhalle in Ehingen 

Auftraggeber: Stadt Ehingen 

Ansprechpartner: Hr. Herzberg 

Fachplaner: Erwin Merk GmbH – Hr. Stocker 

Objektart: Modernisierungsumbau  

Konzeption: Produktions- und Restaurantküche  

Auftragsvolumen: Ca. 70.000.- € 

Ausführungszeitraum: Nov. 2012 – Mär. 2013 

Komponenten: Kühl- u. Kältetechnik 

Fabrikate: Narr, Schießl, Küba, Hupfer 

 

Rosensteinschule in Stuttgart 

Auftraggeber: Landeshauptstadt Stuttgart 

Ansprechpartner: Hr. Palmbach 

Fachplaner: Fa. Becker – Hr. Lindner 

Objektart: Umbau zum Ganztagesbetrieb 

Konzeption: Regenerierküche mit Verteilersystem 

Auftragsvolumen: Ca. 80.000.- € 

Ausführungszeitraum: Aug. 2012 – Feb. 2013 

Komponenten: Edelstahlmöbel, Spültechnik, Thermik 

Fabrikate: Hupfer, Rational, Winterhalter 

 

Hofstatt Sendling in München 

Auftraggeber: Hines Immobilien GmbH 

Ansprechpartner: Hr. Diegelmann 

Fachplaner: Ingenieurbüro ernst Schaller 

Objektart: Modernisierungsumbau  

Konzeption: Betriebsrestaurant 

Auftragsvolumen: Ca. 170.000.- € 

Ausführungszeitraum: Mai  2012 – Mär. 2013 

Komponenten: Edelstahlmöbel, Spültechnik, Thermik, Kühl- u. Kältetechnik 

Fabrikate: Stahl, Küppersbusch, Winterhalter, Schießl, Narr, Küba, Ideal 

 



Schulzentrum Fa. Grünbeck in Höchstädt 

Auftraggeber: Fa. Grünbeck 

Ansprechpartner: Hr. Ludwig 

Fachplaner: AB Obel & Partner 

Objektart: Schulungszentrum  

Konzeption: Cateringküche 

Auftragsvolumen: Ca. 115.000.- € 

Ausführungszeitraum: Dez. 2011 – Juli 2012 

Komponenten: Edelstahlmöbel, Spültechnik, Thermik 

Fabrikate: Winterhalter, Hupfer, Bohner, Ideal, Narr, Gram, Berner 

 

Institutionsgebäude der Universität in München 

Auftraggeber: Staatliches Bauamt München 2 

Ansprechpartner: Hr. Barth 

Fachplaner: Ingenieurbüro – Hr. Gerhard Schmidt 

Objektart: Modernisierungsumbau  

Konzeption: Produktionskochgerät 

Auftragsvolumen: Ca. 15.000.- € 

Ausführungszeitraum: Aug.- Nov. 2012 

Komponenten: Thermik 

Fabrikate: Frima 

 

Lindenhalle in Ehingen (Planungsleistung) 

Auftraggeber: Stadt Ehingen 

Ansprechpartner: Hr. Herzberg 

Fachplaner: Erwin Merk GmbH – Hr. Stocker 

Objektart: Modernisierungsumbau  

Konzeption: Produktions- und Restaurantküche  

Auftragsvolumen: Ca. 50.000.- € 

Ausführungszeitraum: Mär. – Aug. 2012 

Komponenten: Kühl- u. Kältetechnik 

 



Berufschulzentrum in Aschaffenburg 

Auftraggeber: Landratsamt Aschaffenburg 

Ansprechpartner: Hr. Neumann 

Fachplaner: IB Voigt & Herzig 

Objektart: Metzgereitechnik – fachpraktische Einrichtung 

Konzeption: Berufschule 

Auftragsvolumen: Ca. 350.000.- € 

Ausführungszeitraum: Aug. 2011 – Aug. 2012 

Komponenten: Maschinen und Edelstahlmöbel 

Fabrikate: Stahl, Winterhalter, Rühle, Krefft, Bizerba, Bastra, Hupfer, Kohlhoff 

 

Ratsstuben zum Schwarzen Adler in Vöhringen 

Auftraggeber: Stadt Vöhringen 

Ansprechpartner: Hr. Hieber 

Fachplaner: Fa. Merk 

Objektart: Gastronomiebetrieb 

Konzeption: Restaurantküche 

Auftragsvolumen: Ca. 45.000.- € 

Ausführungszeitraum: Jul. – Aug. 2012 

Komponenten: Spültechnik, Thermik, Kühlmöbel, Edelstahlmöbel 

Fabrikate: Rational, Meiko, Coolcompact, Mayer 

 

Mensa der Universität in Passau 

Auftraggeber: Stattliches Bauamt Passau 

Ansprechpartner: Hr. Mittendorfer 

Fachplaner: IB Winkler & Seidl – Hr. Seidl 

Objektart: Mensa der Universität 

Konzeption: Speisenausgabe als mobiles Konzept 

Auftragsvolumen: Ca. 340.000.- € 

Ausführungszeitraum: Aug.- Dez. 2011 

Komponenten: Kühl- und Edelstahlmöbel 

Fabrikate: Beer, Stahl, KuT 

 



Mensa der Universität in Passau 

Auftraggeber: Stattliches Bauamt Passau 

Ansprechpartner: Hr. Mittendorfer 

Fachplaner: IB Winkler & Seidl – Hr. Seidl 

Objektart: Mensa der Universität 

Konzeption: Produktionsküche als mobiles Konzept 

Auftragsvolumen: Ca. 1.100.000.- € 

Ausführungszeitraum: Mai 2010 – Nov. 2011 

Komponenten: Thermik, Kühl- und Edelstahlmöbel, Bodenrinnen 

Fabrikate: Elro, Rational, Frymaster, Lincoln, Küppersbusch, Foster, Rieber, Solia,  

 

Wilhelmschule in Untertürkheim 

Auftraggeber: Landeshauptstadt Stuttgart 

Ansprechpartner: Hr. Palmbach 

Fachplaner: Fa. Becker – Hr. Lindner 

Objektart: Umbau zum Ganztagesbetrieb 

Konzeption: Regenerierküche mit Verteilersystem 

Auftragsvolumen: Ca. 95.000.- € 

Ausführungszeitraum: Aug. – Nov. 2011 

Komponenten: Edelstahlmöbel, Spültechnik, Thermik 

Fabrikate: Rieber, Rational, Winterhalter, Asskühl, CNS-Technik  

 

Längenfeldschule in Ehingen 

Auftraggeber: Stadtbauamt Ehingen 

Ansprechpartner: Hr. Buck 

Fachplaner: Stadtbauamt Ehingen 

Objektart: Schulverpflegung 

Konzeption: Warmspeisenausgabe 

Auftragsvolumen: Ca. 40.000.- € 

Ausführungszeitraum: Aug. – Nov. 2011 

Komponenten: Edelstahlmöbel 

Fabrikate: Stahl, Roma 

 



Lindenhalle in Ehingen (Planungsleistung) 

Auftraggeber: Stadt Ehingen 

Ansprechpartner: Hr. Herzberg 

Fachplaner: Erwin Merk GmbH – Hr. Oßwald 

Objektart: Modernisierungsumbau  

Konzeption: Produktions- und Restaurantküche  

Auftragsvolumen: Ca. 200.000.- € 

Ausführungszeitraum: Mär. – Aug. 2011 

Komponenten: Thermik, Edelstahlmöbel 

 

Kinderhort Rotbuchenstraße in München 

Auftraggeber: Landeshauptstadt München 

Ansprechpartner: Hr. Dobner 

Fachplaner: Planungsbüro Balke – Fr. Krone 

Objektart: Umbau der Kindergarten-Verpflegung 

Konzeption: Regenerierküche mit Verteilersystem 

Auftragsvolumen: Ca. 40.000.- € 

Ausführungszeitraum: Jul. - Aug. 2011 

Komponenten: Edelstahlmöbel 

Fabrikate: Stolpen, Rational, Meiko  

 
 

Badische Genossenschaftsversicherung in Karlsruhe 

Auftraggeber: Badische Genossenschaftsversicherung 

Ansprechpartner: Hr. Vollack 

Fachplaner: IB Schaller – Hr. Schaller 

Objektart: Betriebsrestaurant 

Konzeption: Produktionsküche 

Auftragsvolumen: Ca. 280.000.- € 

Ausführungszeitraum: Dez. 2010 – Mai 2011 

Komponenten: Thermik, Kühlmöbel 

Fabrikate: Elro, MKN, Frymaster, Coolcompact, Rational 

 
 



Nikolakloster der Universität in Passau 

Auftraggeber: Staatliches Bauamt Passau 

Ansprechpartner: Hr. Mittendorfer 

Fachplaner: IB Körper – Entwurfsplanung, Fa. Merk - Ausführungsplanung 

Objektart: Cafeteria des Studentenwerks  

Konzeption: Vorbereitungsküche 

Auftragsvolumen: Ca. 33.000.- € 

Ausführungszeitraum: Dez. 2010 

Komponenten: Thermik, Spültechnik, Edelstahlmöbel 

Fabrikate: Küppersbusch, Meiko, Mayer 

  

Zeppelinschule in Fellbach 

Auftraggeber: Staatliches Bauamt Waiblingen 

Ansprechpartner: Fr. Messmer 

Fachplaner: PWK – Hr. Krauß 

Objektart: Schule 

Konzeption: Verteilerküche mit Speisenausgabe 

Auftragsvolumen: Ca. 150.000.- € 

Ausführungszeitraum: Dez. 2010 – Feb. 2011 

Komponenten: Thermik, Spültechnik, Edelstahlmöbel, Kältetechnik, Kühlzellen 

Fabrikate: Rational, Meiko, Rieber, Rieko, Hupfer, Narr, Schießl, Küba, Güntner 

 

Wald- und Schlosshotel Friedrichsruhe in Zweiflinge n 

Auftraggeber: Panorama Hotel- und Service GmbH 

Ansprechpartner: Hr. Schiebenes 

Fachplaner: Büro Stuckert – Hr. Stuckert 

Objektart: Hotel und Restaurant 

Konzeption: Produktionsküche mit Getränkeausgabe 

Auftragsvolumen: Ca. 500.000.- € 

Ausführungszeitraum: Nov. 2010 – Feb. 2011 

Komponenten: Thermik, Spültechnik, Kühl- und Edelstahlmöbel, Getränkeversorgung 

Fabrikate: Wamsler, Elro, Convotherm, Panasonic, Hobart, Foster, Wessamat, 

Irinox, Rieber, Hupfer, Cornelius  

 
 



EnBW in Altbach 

Auftraggeber: EnBW AG 

Ansprechpartner: Hr. Gromann 

Fachplaner: Fa. Merk – Eigenplanung 

Objektart: Kraftwerksanlage 

Konzeption: Speisenausgabe bedient und Selbstbedienung 

Auftragsvolumen: Ca. 35.000.- € 

Ausführungszeitraum: Nov. 2010 

Komponenten: Speisenausgabentheken 

Fabrikate: Rieber 

 

Restaurant in der Olympiahalle in München 

Auftraggeber: Stadtwerke München 

Ansprechpartner: Hr. Walz 

Fachplaner: pbb – Fr. Balke  

Objektart: Eventbereich der Mehrzweckhalle 

Konzeption: Restaurant mit Frontcooking- und Getränkeausgaben 

Auftragsvolumen: Ca. 250.000.- € 

Ausführungszeitraum: Jun. – Jul. 2010 

Komponenten: Thermik, Spültechnik, Edelstahlmöbel, Kühlmöbel 

Fabrikate: Lohberger, Bohner, Hobart, Rieber, Coolcompact, Hupfer, Wessamat,  

 

Stiftungsklinik in Weißenhorn 

Auftraggeber: Landratsamt Neu-Ulm 

Ansprechpartner: Fr. Kepler 

Fachplaner: IB GHL – Hr. Laubheimer 

Objektart: Klinik 

Konzeption: Produktionsküche mit Speisenverteilsystem 

Auftragsvolumen: Ca. 550.000.- € 

Ausführungszeitraum: Sept. 2009 – Jul. 2010 

Komponenten: Thermik, Spültechnik, Speisenverteilsystem mit Systemgeschirr, 

Edelstahlmöbel, Kältetechnik, Kühlzellen, Personalküche 

Fabrikate: Elro, Rational, Bohner, Meiko, Hupfer, Bauscher, Rilling, Dr. Weigert, 

Solia, Narr, Schießl, Küba, Güntner, Miele, Neff, 

 



Honda-Akademie in Erlensee 

Auftraggeber: Honda Deutschland GmbH – Fa. Goldbeck West 

Ansprechpartner: Hr. Flörke 

Fachplaner: Gaplatec – Hr. Götze 

Objektart: Schulungszentrum 

Konzeption: Vorbereitungsküche mit Speisenausgabe und Frontcooking 

Auftragsvolumen: Ca. 120.000.- € 

Ausführungszeitraum: Aug. – Okt. 2009 

Komponenten: Thermik, Edelstahlmöbel, Spültechnik, Speisenausgabe, 

Lüftungstechnik, Kühlzellen und Kältetechnik 

Fabrikate: MKN, Convotherm, Rieber, Meiko, Hupfer, Scholl, Systair, Narr, Küba, 

Teko, Güntner 

 


